yvha

Magyarorszdg Kft.
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A PRYMAT CSOPORT KULDETESE

A Prymat Csoport a legkeresettebb kulinaris
tanacsado lesz Ugyfelei szamara, és valodi part-
nere szerz8dott beszallitdi és  munkavallaldi
szamara Eurdpa-szerte.

A CEGCSOPORT STRUKTURAJA Prymatrg

) o GRoUP
A Prymat Csoport az europai régio

egyik vezetd fliszergyartoja €s vezetd a A PRYMAT CSOPORT TAGJAL
zoldseégtermékek gyartasaban. EE

ZPrymat @Pékny-Unimex  ElLacikonyha NPrymat

:::::::::::: tional GmbH.

DINAMIKUS FEJLODES A4 APRYMAT CSOPORT SZAMOKBAN

Ll
e

R legydrtott csomagolds
48,5 miLuo <25 ’
Foglalkoztatottak
szamaa cégcsoportnal

4 160 TONNA 007 vone

v

1078

Az eladésok volumene millié eurdban. Forras: sajat adatbdzis, 2021. janudr
Forras: Prymat Csoport sajat adatbdzis, konszolidélt eladds euréban, 2015-2020.
2021.04.22-i arfolyamon.
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A TERMEK TELJES ELETUTJAN MAGAS MINOSEGET KEPVISELUNK

Nyersanyag-kivalasztas Kutatas-fejlesztés Mindgség-ellendrzés



KOMPETENCIAK

A Prymat Csoport Eurdpa egyik vezetd fliszergyartdja,
amely feldolgozott gylimolcsoket és zoldségeket is gyart.
A Prymat Csoport atfogd szakértelemmel rendelkezik a
szaraz és nedves gyartasi eljardsok, valamint a zoldségfel-
dolgozas terlletén. Széleskor(i kindlattal allunk rendel-
kezésére a kiskereskedelemnek, a HoReCa €s az iparagi
piacoknak. Minden kulcsfontossagu lengyel és kdlfoldi
haldozatnak beszallitdi vagyunk.

EGYES KERESKEDELMI MARKAINK

CASTRO/,.

@=vii D (de

GASTROZ,,

#Auchan @ TESCO
|K| INETTO e espoonTt
Kaufland

MAGAS MINOSEG

Kutatdsi, Minéségi és Fejlesztési Osztalyunk olyan megoldasokat
alakit ki, amelyek teljesitik a fogyaszték kdvetelmeényeit €s igényetit,
és megfelelnek a kotelezd szabvanyoknak. A termékeink dssze-
tételiikben és mindségben is versenyképesek. Az EN ISO 22000
és az IFS szabvanyok szerint dolgozunk. A HACCP-rendszert a jo
gyartasi gyakorlat (GMP), a j6 higiéniai gyakorlat (GLP), a Codex Ali-
mentarius, valamint az IFS szabvanyok alapjan dolgoztuk ki.

*2IFS

Food

NEMZETKOZI KINALAT

Termékeink szdmos orszagban rendelkezésre allnak:

= Belorusszia = Litvania

= Bulgaria = Magyarorszag
s Csehorszig = Moldova

= Hollandia = Németorszag
= lrorszag = Rominia

= Kanada s Szlovakia

= Koszovo = Ukrajna

s lLengyelorszig = USA

= lettorszag

TELEPHELYEINK:

=
L/

LENGYELORSZAG

Jastrzebie-Zdroj
Zory

Tychy

Krakow

NEMETORSZAG

Zeven

CSEHORSZAG

Humpolec
Veverska Bityska

MAGYARORSZAG

Budapest

Kutatas-fejlesztés Gyartasi és tarolékapacitasok

Kiemelkedd partneri kapcsolatok Az (gyféligények folyamatos megismerése



IZMESTER  #ivom és brméspits! | I

A LEGFONTOSABB: A FINOM ETEL

A f6zés és az étkezés sokkal tobbet jelent az evésnél és az éhség egyszerl ellizésénél. Mi, a Lacikonyhanal hisziink
abban, hogy a kozos étkezések Osszetartjak a csalddot, ilyenkor kerll sor a legészintébb beszélgetésekre és itt
kezdddnek és sokszor végzddnek is a barati 6sszejovetelek.

Mi egy olyan tarsasdg vagyunk, amelyet az Ugyfelek és az ¢ vagyaik teljesitése hajt. Minden termeékiinket azért hoztuk
létre, hogy az Ugyfeleink minden egyes nap finomat és izgalmasat ehessenek.
A LEGNEPSZERUBB IZEK

Egyesek az enyhe izvildgot kedvelik, mdasok a markansabb, csip&sebb izeket. Mi tudjuk, hogy minden tgyfél mas...
és szeretjlk is ezt a fajta valtozatossagot! Termékkindlatunkban mi is probaljuk ezt a sokszinliséget fenntartani, hogy
mindenki megtalalhassa a szdja izének megfelelé megolddsokat.

MINDENHEZ VALAMI FINOMAT

A termékkindlatunk sokféle tipusu izesitét tartalmaz — tobbek kozott zoldflszereket, konyhai alapfliszereket,
fliszerkeverékeket, pacokat és mustdrokat, valamint inycsiklandé zoldségtermékeket. Mind azért sziiletett, hogy
mindenféle fogdshoz kindlhassunk valami olyat, amely az étkezést élménnyé és egyben egyszer(ve is teszi.

A termékeink Osszedllitdsanal is az lgyfeleink igényeire tamaszkodunk, és igyeksziink a receptjeinket természetes
hozzavaldk hozzdadasaval elkésziteni.

A LEGJOBBAKKAL DOLGOZUNK

Alengyel Prymat Csoporttagjaként folyamatosan épitiink Kozép-és Kelet-Eurdpa egyik legnagyobb flszergyartéjanak,
valamint vezet6 zoldségtermeék gyartéjanak tapasztalataira. Mottonk, hogy csak a legjobb nyersanyag beszallitokkal
dolgozunk, hogy a termékeink mindseget garantdlhassuk a vasarldinknak. Nap mint nap emeljuk az elvérasainkat €s
Uj dolgokat tesztellink, hogy a lehetd legjobb termékeket kindlhassuk.




BORSOK ES EGYEDI FUSZEREK

Eltudjuk képzelni a konyhankat bors, fliszerkdmény, majoranna vagy akar oregand nélkil? Jellegzetes iz és erételjes illat
— ezt varjuk el a borsoktdl, zoldflszerektdl és valamennyi a konyhaban hasznalatos fliszertdl. A borsok példaul egyedi
karaktert adnak az ételeknek. A kiilonbdzé borsok mind ugyanannak a novénynek a termései, de eltérd idépontban
takaritjak be dket, hogy a fliszernovényben rejlé természetes lehetdségeket igy a legjobban kiaknazhassak.

FUSZERKOMENY
RS

5 H99'9883“4095 ‘IOH

Fehérbors

6rolt

netto tomeg 1159

db/ gytijtécsomagolds 125

db/ raklap 17000

minéségmegdrzésiidé 136 honap
5 H999883“409374

Feketebors

6rolt

netto tomeg :20g

db/ gyUjtécsomagolas 125

db/ raklap : 7000

minéségmegdrzésiidé 136 honap
5 H‘?99883“40‘5’329H

Bazsalikom

morzsolt, szaritott

netto tomeg :9¢g

db/ gyUjtécsomagolas 125

db/ raklap : 7000

minéségmegdrzésiidé 136 honap
5 H 999883"409 H

Fokhagyma

granuldtum, szaritott

netto tomeg :20g

db/ gyUljtécsomagolas 125

db/ raklap 17000

minéségmegdrzésiidé 136 honap
5 H999883“ H

Flszerkomény

6rolt

netté tomeg :20g

db/ gyUjtécsomagolas 125

db/ raklap : 7000

minéségmegdérzésiidé 136 honap

Feketebors

egész

netté tomeg :20g

db/ gytijtécsomagolds 125

db/ raklap 17000

minéségmegdérzési idé 136 honap
5 “999883”409367

Chili cayenne

lzmester SN orolt
netté tomeg :20g
CHILI CAYENNE p db/ gyUljtécsomagolas 125
drolt L db/ raklap : 7000
minéségmegdérzésiidé 136 honap

Babérlevél

szaritott
netté tomeg :5g
db/ gyUjtécsomagolds 125
db/ raklap 16000
minéségmegdérzésiidoé 136 honap
5 H99‘?883”409534H
Flszerkdmeény
lzmester]| : egész
o, netté tomeg :20g
FUSZERKOMENY db/ gyUjtécsomagolds 125
otz IR db/ raklap :7000
minéseégmegdérzési idé 136 honap
5 “999883“409527”

/ Jo tudni:

Az 6rélt és egész fliszerkémeény egyardnt a magyar konyha
alapfiszere, amelyek javitjdk az emésztést és jellegzetes
enyhén fanyar izzel rendelkeznek. Kivdléan felhaszndlhatok
sos pékstiteményekhez: zsemléhez, perechez és sos rudhoz.
Adhatjuk kenyérhez és sajtokhoz is.



BORSOK ES EGYEDI FUSZEREK

[zmester

KAKUKKFO

I morsol

MAJORANNA

PETREZSELYEM

[lzmester)

SZEGFUSZEG

Kakukkfu

morzsolt, szaritott

netté tomeg 4g

db/ gyljtécsomagolds 125

db/ raklap : 7000

minéségmegérzési idé :36 honap
5“999883“409749”

Majoranna

morzsolt, szaritott

netto tomeg 1649

db/ gy(jtécsomagolas 125

db/ raklap 17000

minéségmegorzési idd 136 honap

5“999883“409558H

Petrezselyemlevél

szaritott

netto tomeg :8g

db/ gy(jtécsomagolas 125

db/ raklap 17000

minéségmegorzési idd 136 honap
5“999883“409589H

Fahéj

egész

netto tomeg :3db

db/ gyljtécsomagolds 125

db/ raklap 17000

minéségmegorzési idd 136 honap
5 H999883 409442“

Szegfliszeg

egész

netté tomeg :10g

db/ gyljtécsomagolds 125

db/ raklap 17000

minéségmegorzési idd 136 honap

5”999883“40956J

KAPORLEVEL

morzsslt

OREGANO

Kaporlevél

morzsolt, szaritott

netté tomeg g

db/ gy(jtécsomagolas 125

db/ raklap : 7000

minéségmegdrzésiidé 136 honap
5”999883“409756”

Oregand

morzsolt, szaritott

netté tomeg :10g

db/ gyljtécsomagolds 125

db/ raklap 17000

minéségmegdérzési idé 136 honap
5”999883“409633“

Tarkony

morzsolt, szaritott

netté tomeg 59

db/ gyljtécsomagolds 125

db/ raklap 17000

minéségmegdrzési idé 124 hénap
5”999883“409664H

Fahéj

6rolt

netté tomeg :15g

db/ gyljtécsomagolds 125

db/ raklap : 7000

minéségmegdérzési idé 136 honap
5 1999883"409435

Szerecsendid

6rolt

netté tomeg 113g

db/ gyljtécsomagolds 125

db/ raklap 17000

minéségmegdrzési idé 136 honap

5“999883“409640“




FUSZERKEVEREKEK

Az [zmester fliszerkeverékek kivdld vélasztdst jelentenek azok szémara, akik a konyhdban jéI bevélt megolddsokat
keresnek. A mi keverékeinket a természet ihlette, és garantaljak a kulinaris sikereket! A legjobb mindségd, kilonféle
fliszereket és zoldfliszereket idedlis ardnyban tartalmazo keverékeink nem tartalmaznak sem izfokozét, sem mesterséges
szinezéket vagy tartdsitészereket. Kivalo izek természetesen!

{zmester)

FOSZERKEVEREK

FASIRTHOZ - "

é5 toltelékekhez i

TPV o |

FOSZERSO
FOKHAGYMAS
Klasszikus: § -

L T |

FUSZERKEVEREK 4
GRILLZOLDSEGHEZ ». 7,
s sillt z6idséghez 1

Fliszerkeverék fasirthoz

és toltelékekhez

nettd tomeg

db/ gyUljtécsomagolds
db/ raklap
minéségmegdrzésiidé

5 H999883“409‘1 52H

Fliszersé fokhagymas

klasszikus

:25¢g FOSZERKEVEREK
125 FLEKKENHEZ

17000 Masszikus
: 24 hénap / b

irctectvends mrocon: |

netto tomeg

db/ gyUljtécsomagolas
db/ raklap
minéségmegdrzésiidé

Fliszerkeverék

grillzoldséghez
és slilt zoldséghez

netto tomeg

db/ gyUljtécsomagolas
db/ raklap
minéségmegdrzésiidé

999883 409268“

Flszerkeverék grill

szarnyashoz
klasszikus

:30¢g FUSZERKEVEREK

125 FORRALT BORHOZ ‘?’
17000 &5 forrd teahor i

: 24 hénap d

30 FUSZERKEVEREK

e ¢ GRILLHEZ

: Klasszikus. i
17000

: 24 hénap

netto tomeg

db/ gyUjtécsomagolds
db/ raklap
minésegmegdrzesi idé

999883"409275

FUSZERKEVEREK
:30g GYROSHOZ
125
17000
124 hdénap

Fliszerkeverék flekkenhez

klasszikus

nettd tdmeg

db/ gyUjtécsomagolas
db/ raklap
minéségmegorzésiidd

5 H999883“4()912 ‘IH

Fliszerkeverék forralt borhoz

wi

és forrd tedhoz

:35¢g

125
17000

: 24 hénap

nettd tdmeg

db/ gyUjtécsomagolds
db/ raklap
minéségmegdérzésiidoé

409312

1409

025
17000

: 24 hénap

Flszerkeverék grillhez

klasszikus

netté tomeg

db/ gyUjtécsomagolds
db/ raklap
minéségmegdérzési idé

:30g

025
17000

: 24 hénap

Flszerkeverék gyroshoz

és kebabhoz

nettd tdmeg

db/ gyUjtécsomagolas
db/ raklap
minéségmegorzésiidé

409053

1359

125
17000
124 hénap




FUSZERKEVEREKEK

Fliszerkeverék halakhoz Flszerkeverek

[lzmester) és tenger gylimélcseihez {zmester SRS magyaros sultekhez
] . " ) klasszikus
FUSZERKEVEREK A netté tdmeg :35¢ FUSZERKEVEREK )
HALAKHOZ < db/ gyijtécsomagolds  :25 shroae nett6 tomeg 404
s enger gyamolcseihez | db/ raklap 17000 =S . ; db/ gy(ijtécsomagolas 125
- 3 minéségmegdrzési idé : 24 hénap : db/ raklap 7000
e minéségmegérzési idé 124 hénap
e : )
NI So<=alll 1111
5 7999883"409183 T — 999883"409084

Flszerkeverek Fliszerkeverék sertéssiilthdz
mézeskalacshoz =2 klasszikus

és mézes sititeményekhez

FUSZERKEVEREK FUSZERKEVEREK i netté tomeg :40¢g
MEZESKALACSHOZ 5.5, netté tomeg :30g SERTESSULTHOZ :,‘ y db/ gy(jtécsomagolds .25
shambprsher g db/ gy(jtécsomagolds 125 . Klasszitus i g db/ raklap 17000
db/ raklap 17000 minéségmegdérzési idé 124 hénap
mindségmegérzési idoé : 24 hdénap
999883 409299‘ 5 H999883«“409077H
Flszerkeverek Fliszerkeverék siiltcsirkéhez
Izmeste sult oldalashoz és méds szdrnyashoz

ropogds és omlds

FUSZERKEVEREK

P FOSZERKEVEREK netto tomeg 14049
SULT OLDALASHOZ . netté tomeg 140g SULTCSIRKEHEZ & db/ gytijtécsomagolds 125
nogds s omits =l db/ gyljtécsomagolds 125 myasokhoz | db/ raklap : 7000
i db/ raklap 17000 minéségmegdrzési idé : 24 hénap

minéségmegdérzési idoé 124 hénap

999883 409114‘ 5 H999883Hmsmms“
Flszerkeverek Fliszerkeverék szérnyashoz
slltkrumplihoz [zmeste o és nylilhtshoz

és burgonyas ételekhez S
FOSZERKEVEREK FOSZERKEVEREK netto tomeg :25¢g

suuTkruMPLIHOZ J§ ) ot tomeg 04 SZARNYASHOZ db/ gy(itécsomagolds  + 25
urgonyis ételektiez | db/ gytjtécsomagolas 5 smpatbishor 4 db/ raklap 17000

db/ raklap : 7000 minéségmegdrzési idé : 24 hénap
minéségmegorzésiidd : 24 hénap
999883"4090 ‘ ——— 5 H999883H40 9169 “




FOLYEKONY FUSZERPACOK

A folyékony fliszerpacok ujdonsagot és valtozatossagot hoznak az ételek fliszerezésebe. Az 7 kilonbo6z6, izgalmas
izben elérhetd pac mindegyike egy hasznalatra kész folyekony flszerkoktél.

FOLYEKONY S

&

FUSZERPAC ==

csipds

FOLYEKONY

FUSZERPAC

CSIRKEHEZ

FOLYEKONY

GRILL

/ EDES -_)-

PAPRIKA

FOLYEKONY

FUSZERPAC

PARADICSOMOS FOKHAGHNAS

FOLYEKONY

FUSZERPAC

TARKABORSOS

FUSZERPAC 5,

w

v

Csip08s

Folyékony fliszerpac

netto (rtartalom:

db/ gyljtécsomagolds
db/ raklap
minéségmegdrzési ido

Csirkéhez
Folyékony fliszerpac

netto Grtartalom:

db/ gyljtécsomagolds
db/ raklap
minéségmegérzési idé

886 89>

Grill

Folyékony fliszerpac

netto (rtartalom:

db/ gyljtécsomagolds
db/ raklap
minéségmegdérzési idod

99

86731427

>

Paradicsomos-fokhagymas

Folyékony fliszerpac

netto Urtartalom:

db/ gyljtécsomagolds
db/ raklap
minéségmegorzési idd

3100

81

>

Tarkaborsos
Folyékony fliszerpac

netto (rtartalom:

db/ gyljtécsomagolds
db/ raklap
minéségmegdérzési ido

Mézes-pikans
Folyékony fliszerpac

az, hogy a flszerek minél jobban és erételjesebben

dtitathassdk a hust, [gy a végeredmény szaftos és

finom még a sovdny husok esetében is.

80 ml , FOLYEKONY nettd Urtartalom: 270 ml
120 FUSZERPAC . db/ gy(ijtécsomagolds 120
13360 MEZES-PIKANS db/ raklap 13360
24 hénap minéségmegdrzésiidé : 24 honap
Zoldfliszeres
Folyékony fliszerpac
-80ml , FOLYEKONY netto (rtartalom: :80ml
120 FUSZERPAC db/ gy(ijtécsomagolds 120
13360 76LDF(ISZERES db/ raklap 13360
124 honap minéségmegdérzési idé : 24 hénap
4
SOros-mézes
Folyékony fliszerpac
80 ml , FOLYEKONY netto drtartalom: 280 ml
120 FUSZERPAC db/ gy(jtécsomagolas 120
13360 SORGS-MEZES db/ raklap 13360
124 hdnap 3 minéségmegdrzésiidé : 24 hénap
999861310104
Mustaros
Folyékony fliszerpac
-80ml . FOLYEKONY netto (rtartalom: :80ml
120 FUSIERPAC db/ gy(jtécsomagolas 120
13360 MUSTAROS db/ raklap 13360
124 honap minéségmegérzési idé : 24 hénap
5 H99986’IH:’)’IOZ‘?é >
/ J6 tudni:
28 mi A folyékony fliszerpdcokkal akkor érhetjiik el a legjobb
13360 eredményeket, ha az eldkészitett hust 1 €jszakdn, de
124 hdnap legaldbb 2 6rdn dt pdcoljuk. A pdcolds lényege ugyanis



MALMOK

A malmok legnagyobb ereje a friss és gazdag illatokban és izekben rejlik. A kézreadlld Uveges csomagolasnak és
az 6riéfejnek koszonhetden az [zmester malmoknél az izek és illatok mindig intenzivek és frissek lesznek, legyen
sz06 feketeborsrdl, sordl, fokhagymardl vagy fliszerkeverékekrdl. Az 6rldfej allitasaval megvalaszthatjuk, hogy izléslink
szerint durvara vagy finomabbra &6rolt fliszerekkel gazdagitjuk az ételeinket.

= o
FEKETEBORS
EGESZ

FUSZERKEVEREK
CHILIVEL

5

Feketebors

egész

netto (rtartalom: 1429

db/ gyljtécsomagolds 10

db/ raklap 14290
minéségmegdérzési ido 136 honap
999886"731892">
Fokhagyma

szaritott

netto drtartalom: 1459

db/ gyljtécsomagolds :10

db/ raklap 14290
minéségmegdrzeési ido 136 honap

99

9886"731939™>

Flszerkeverék chilivel

netto Grtartalom: 1409

db/ gyljtécsomagolds 110

db/ raklap 14290
minéségmegorzési idd 124 honap
99988 7>
Himalajai sO

nettd (rtartalom: :90¢g

db/ gyljtécsomagolds 10

db/ raklap 14290
minéségmegérzési ido 136 honap

999886 ?31915“>

L

- SALATA
FUSZERKEVERER

WA L G

TARKABORS
KEVEREK

wi

wi

Pikans

flszerkeverék

netto Urtartalom: 13549

db/ gyljtécsomagolds 10

db/ raklap 14290
minéségmegdrzésiidé 124 hénap
999886"731953

Saldta

flszerkeverék

netto Urtartalom: 1459

db/ gyljtécsomagolas 110

db/ raklap 14290
minéségmegdrzésiidé 124 hénap
H‘? 9886"73185 H
Tarkabors

netto Urtartalom: 1409

db/ gy(jtécsomagolas 110

db/ raklap 14290
minéségmegdrzési idé 136 honap
999886"731878">

Tengeri

s6

netto Urtartalom: :1M0g

db/ gyljtécsomagolas 210

db/ raklap 14290
minéségmegdrzésiidé 136 honap

999861

310005




KIVALO MINOSEGU MUSTAROK

Kiemelked6 mindségben, egyedi receptek szerint késziulé mustar-kilonlegességeink csemege, mézes, cseh, lengyel
és orosz valtozatokban kaphatok, amelyek kozott mindenki megtaldlhatja a kedvencét. Krémes és rusztikusabb
stilusu mustaraink kihagyhatatlan izesitéi a grillezett, silt vagy akar fistolt hdsoknak, kolbaszoknak. Hasznalhatjuk
6ket emellett martdsokhoz, dresszingekhez is. Inycsiklandé aromdjukkal és felejthetetlen izvildagukkal minden étkezést
valédi éiménnyé varazsolhatnak.

CSEH

MUSTAR

LENGYEL
MUSTAR

Cseh mustar
édes-pikans

S ‘

5 ‘

netté tomeg 1288¢g
db/ gyljtécsomagolds 18

db/ raklap 11280
minéségmegdrzésiidé 19 hdnap
‘999885 577:’::’:[)H

Lengyel mustar

csipbs

netté tomeg 1288¢

db/ gy(jtécsomagolas 18

db/ raklap 11280

minéségmegorzési idd 112 hénap
|999886|‘73’1830H

Tlzes mustar

nagyon csipds

nettd tdmeg 1288¢g

db/ gy(jtécsomagolds 18

db/ raklap 11280

minéségmegdérzésiidoé 112 hénap

577293

5 H999885

TOZES

MUSTAR

Csemege mustar

nem csipdés

netto tomeg 12969

db/ gy(jtécsomagolas 8

db/ raklap 11280
CEE M £ gEF minéségmegdérzési idé 112 hénap

MUSTAR

‘999885

577255H

5 ‘

Mézes mustar

nem csipdés

netto tomeg :310g
db/ gyljtécsomagolds 18

db/ raklap 11280
minéségmegdrzési idé 19 honap

5 H‘?99885

7

577316

/ Jo tudni:

A mézes mustdr enyhe és finom édes izvildgdt

a méznek kdszénheti. Ez a krémes és egyediildlléan
finom izkombindcid tokéletes kiegészitdje a hideg
htisoknak, sajtoknak, saldtdknak és szendvicseknek.




L o Momester]
ZOLDSEGEK MASKENT! et

Az [zmester gazdag vélasztékban kindlja a legkedveltebb zoldségféléket. A szaritott paradicsom példdul a mediterrdn
konyha karakterét adja, és élettel tolti meg az olaszos fogdsokat. Az illatos torma a klasszikus hisételek kiegészitdje, de
grillezésnél is kivalo valasztas lehet, kiilondsen a kilonleges, dfonyas iz esetében. A csemegeuborka, a gyongyhagyma
és a fokhagyma kilonleges falatkaként is kinalhatok, és izgalmas kiegészitdi salataknak.

Az [zmester termékek olyan intenziv izekkel rendelkeznek, amelyek a hagyomanyos receptek és az tjdonsdgokat
keresdk elvdrdsainak egyarant megfelelnek. Folyamatosan arra toreksziink, hogy a legjobb minéségU alapanyagokkal
dolgozzunk, és specidlis, ugyanakkor hagyoménykedveld receptirdkat karoljunk fel. Uveges zdldségtermékeinkkel
konnyedén és egyedi izeket is kindlva tud vacsoravendégeket fogadni, meglepheti csalddjat a hétveégi ebédeknél, és
konyhai remekmUvekkel kaprdztathatja el baratait.

BEBIUBORKAK

Bébiuborka savanyusag Bébiuborka savanyusag

klasszikus chilivel

netté sdly :300¢g nettoé suly :300¢g

toltésily 1150 g toltésdly 1150 g

db/ gyUjtécsomagolas 110 db/ gy(jtécsomagolas 10

db/ raklap 11280 db/ raklap 11280

minéségmegdérzési idé 124 hénap minéségmegorzésiidé 124 honap
57901871 002863‘ 57901871 004546’

Bébiuborka savanyusag

fokhagymaval

netto suly 130049

toltésily 1150 g

db/ gytijtécsomagolds 110 /

db/ raklap 11280 J6 tudni:
minéségmegdérzési idé : 24 hénap

Ezek a bevdlt recept szerint készlilt pdclében érlelt

“ uborkdk kivdloan feltdlalhatok akdr kevert izekben
partifalatkaként is. Haszndljuk fel bdtran az livegben
taldlhaté pdcalapot add zéldségeket is, mert nagyon
finomak.

01871

004553

9

5

PARADICSOM GYONGYHAGYMA

Szaritott paradicsom Gyongyhagyma
zoldfliszeres olajban savanyusag
netto sdly :300¢g netté sdly 12909
toltosuly 217549 toltosuly 2170 g
db/ gyljtécsomagolds 110 db/ gyUjtécsomagolas :10
- db/ rakl 11280 3 db/ rakl 11280
gi;\s&ggM mm:)’asé;r?negérzési idé 118 hénap ﬁ:-(UNGYﬁAGVMA min(gzé;r’:]egérzési idé 124 hénap
IR ' NIV 10
57901871"004140 ; 579018717002337
S -_—




.. ., L Izmester,
ZOLDSEGEK MASKENT!

FOKHAGYMAK

Az Uvegben eltett fokhagymaink tokéletes kiegészitdi saldtaknak, kanapénak, ugyanakkor d&nmagdban is nagyszerl
csipegetni valé. Sokkal lagyabb ize és illata van, mint a friss fokhagymanak és pl. zoldfliszerekkel, olajjal, chilivel
parositva izgalmas izkombindciét jelent.

Fokhagyma Fokhagyma

savanyusag savanyusag chilivel

netto suly 1190 g netto suly 1190 g

toltdsuly 1120 g toltdsuly 112049

db/ gyljtécsomagolds 110 db/ gyljtécsomagolds 110

db/ raklap 12200 db/ raklap 12200

minéségmegorzesi idd : 24 hénap minéségmegdérzési idé : 24 hénap
57901871 002733‘ 5901871 003716‘>

TORMAK

A torma sok étel elmaradhatatlan kiegészitéje. Egyes tradicionalis magyar ételek, mint a marhasult, flstolt és fott
sonka, utdbbiak kilondsen hisvétkor nehezen képzelheték el nélkile. A torma szamos ételhez kivaldan tarsithato,
kisérletezzen batran példaul grillezéskor, mert pompasan kiemeli a grillen siilt hidsok, halak és zoldségek izét is.

Afonyds torma Reszelt torma

enyhén csipds csipbs

netté tomeg 11759 netté tomeg 117549
db/ gyljtécsomagolds 16 db/ gyUjtécsomagolas 110

db/ raklap 12508 db/ raklap 12200
minéségmegorzési idd :8 honap minéségmegdrzésiidé : 8 honap

wmy Iy

/ Jo tudni:
A kiilénféle tormdk nemcsak Husvétkor, hanem egész
évben finom, flszeres izekkel gazdagitjdk az étkezéseket.

Csemege tormakrém Kindlhatjuk ket grillezett husok és zéldségek mellé, vagy
nem csipds akdr tejszines szoszokhoz is adhatjuk éket.
nettd tdmeg 1160 g
db/ gyUjtécsomagolas 16
db/ raklap 12508
minéségmegorzésiidd :8 honap
LA |
5"901871"'000685 ‘




Az iz, czm@@b@n mecgb[zh@t

CSALADI iZEK

Az otthoni fézés-slités esetében arra toreksziink, hogy csaladtagjaink vagy kedves barataink elégedetten ddljenek
hatra az étkezés utdn és megdicsérjenek benniinket. Elismerd érzés azt hallani, hogy az altalunk készitett étel ismét
nagyszerlen sikerClt €s a finom, otthoni izekkel kényeztet el mindenkit.

A Lacikonyha markacsaladba tartozo termeékek pont ezt a hagyomanyos, hazias izvilagot biztositjak a konyhaban siirgd-
forgoknak.
MINOSEG ES KENYELEM

Minden termékiink esetében valogatott alapanyagokkal dolgozunk, amelyek mindségét rendszeresen és szigortan
ellendrizzik. Kiemelt figyelmet forditunk a fliszerpaprika termékeink magas minéségének fenntartasara, hogy a veliik
készllt ételek szine és ize megfeleljen minden elvardsnak.

A termekek kialakitdsa soran elsddleges fontossagu volt szamunkra a kényelmes hasznalat biztositasa is. Konnyen
oldédo formula, egyszer( adagolas jellemzi a megolddsainkat.
FINOM IZEK

Vdllalatcsoportunk tobb évtizedes tapasztalataira épitkezve olyan ételizesitdket, leveskockakat és csalddi kiszerelésU
leveseket is forgalmazunk a Lacikonyha markanév alatt, amelyekkel jatszi konnyedséggel és gyorsan megoldhato a
csaladi ebédekhez vagy vacsordakhoz a kilonféle fogasok elkészitése és izesitése.

Termékeinkkel biztosan finomma varazsolhatok a kilonféle krémlevesek, porkoltek, martdsok, vagy akar a fézelékek.
Izesitdink ideadlis aranyban tartalmaznak olyan fliszereket és zoldségeket, amelyek kiemelik az ételek valodi izvildgat.




FUSZERPAPRIKA

A magyar konyha elképzelhetetlen a fliszerpaprika nélkil, amelyet minden hdaztartdsban ismernek és kedvelnek.
Szinével és kllonleges aromajaval valésaggal €lettel toltifela magyaros fogasokat és mindennapi ételeinket: a leveseket,
a porkolteket, a ragukat, a fézelékeket. De olyan egyszer( ételeinkhez is hasznaljuk a paprikat gazdagon megszorva,

mint a zsiros és korozottes kenyér vagy a tojasrantotta.

A Lacikonyhanal mi nagy hangsulyt fektetlink arra, hogy minéségi, harmonikus izvildagu, élénk piros fliszerpaprikat
tegyiink minden tasakba, hogy On és csalddja maradéktalanul elégedett legyen az elkésziilt paprikds ételekkel. Két
mindségi osztalyban —I. és ll. osztaly — valamint édes és csipds izl flszerpaprikdink kozott mindenki megtalalhatja az

igényeinek megfelelét.

MAGYAR PAPRIKA

LOSTIALYU MAGYAR

FUSZERPAPRIKA

LOSITALYU MAGYAR

FUSZERPAPRIKA

- osemege édes -

1000g

5

5

5

I. osztalyu

csemege édes
magyar fliszerpaprika-érlemény

netté tdmeg :50¢g
db/ gyljtécsomagolds 130

db/ raklap 14320
minéségmegérzési ido 19 hdnap
999883 409817‘

l. osztalyu

csemege csipds
magyar fliszerpaprika-6rlemény

netto tomeg 1100 g
db/ gy(jtécsomagolés 120
db/ raklap 12880

minéségmegdrzesi idé

A

999883"409848

19 honap

I. osztalyu

csemege édes
magyar flszerpaprika-6rlemény

netté tdmeg 11000 g
db/ gyljtécsomagolds 210
db/ raklap :360

minéségmegorzesi idd

1

999880"193610

19 honap

_ LOSTTALYU MAGTAR

FOSZERPAPRIKA

5

5

l. osztalyu

csemege édes
magyar fliszerpaprika-6rlemény

netto tomeg 1100 g

db/ gyljtécsomagolds 120

db/ raklap 12880

minéségmegdrzesi idé 19 hdnap
999883 40‘?831H

l. osztalyu

csemege édes
magyar fliszerpaprika-6rlemény

netto tomeg :250¢g
db/ gyljtécsomagolds 110
db/ raklap 11260

minéseégmegdrzési idé

9

99883 409886“

19 honap




FUSZERPAPRIKA

Il. osztalyu Il. osztalyu

édesnemes édes \Nacikenyha édesnemes édes

magyar fliszerpaprika-6rlemény LOSETALY SR P Do .
ACSRLID TR magyar flszerpaprika-6rlemén
FUSZERPAPRIKA o FUSZERPAPRIKA gy pap y
netto t?_m,,EQ . +50g netté tomeg 1100 g
db/ gyUjtécsomagolas 130 s . )
db/ gy(jtécsomagolas 120
db/ raklap 14320 )
e o x ) db/ raklap 12880
minéségmegérzésiidé 19 honap o i x . .
mindségmegorzési ido :9 hdnap

999880

193696

W Il. osztalyu
FISTERPAPRIKA édesnemes édes

magyar fliszerpaprika-érlemény

netté témeg :250¢g / Jo tudni:

db/ gyljtécsomagolas 210

db/ raklap 21260 A csemege €s édesnemes kifejezések kizdrolag a

minéségmegorzési idd 19 hdnap

100%-ban magyar flszerpaprikdt tartalmazo termékek
‘ csomagoldsdn jelenhetnek meg.

999883

409879

|. osztalyu édes |. osztalyu édes

kinai fliszerpaprika-6rlemény \gu onyha kinai fliszerpaprika-6rlemény

nettd tdmeg :40¢g a netté tomeg 18049

db/ gy(jtécsomagolds  :25 FUSZERPAPRIKA db/ gytjtécsomagolds 118

db/ raklap 15200 iy db/ raklap 12016

minéségmegdérzési idoé 19 hdnap minéségmegorzésiidd 19 hdnap
57999861"310043™>

l. osztalyu édes
kinai flszerpaprika-6rlemény

FUSZEBPAPRIKA netts timeg 2000
db/ gyljtécsomagolds 212
db/ raklap 11344
minéségmegdrzésiidé 19 hdénap

5 ”999861“3100

67">




FUSZERPAPRIKA
IMPORT PAPRIKA

Il. osztalyu édes
kinai fliszerpaprika-érlemény

II. osztalyd édes

kinai fliszerpaprika-6rlemény

H@mp«%ﬁh-
netté tomeg 15049 deaeig nettd tdmeg :100 g
db/ gyljtécsomagolds 130 db/ gy(jtécsomagolas 20
db/ raklap 14320 db/ raklap 12880
minéségmegorzési idd 112 hénap minéségmegdérzési idoé 112 hénap

5 ‘999883“409497” 5 ‘MMEUMUUU

Il. osztalyu édes Il. osztalyu édes

o dem e . P b 7 27
ﬁtszﬁ’ﬁg{”@- kinai fliszerpaprika-6rlemény F"”ﬂ}éﬂf}:ﬂ&‘z‘ kinai fliszerpaprika-Grlemény
netté témeg 12509 netté témeg 11000 g
db/ gytijtécsomagolds 10 db/ gytijtécsomagolds 110
db/ raklap 11260 db/ raklap 1360
minéségmegdrzesiido “12 honap mindségmegérzési idd 212 hénap

409503

5 H999883”409?01

Flstolt fliszerpaprika

\acikonyha és chili fliszerkeverék
_p——
FUSTOLT FOSZERPAPRINA nettd tomeg 1259
db/ gyljtécsomagolds 132
bl db/ raklap 16656
( minéségmegorzesi idd : 24 hénap

579998617310234™>
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UNIVERZALIS ETELIZESITO

A Lacikonyha univerzadlis ételizesitét kilonféle, valogatott fliszerek és szaritott zoldségek keverékebdl allitjuk dssze.
Etelizesiténk segitségével konnyedén fézhet mindennapi, ugyanakkor fnycsiklandé fogdsokat csalddtagjainak,
szeretteinek és konnyedén készitheti el a kilonlegesebb Unnepi ételeket is. Keverékiink titka abban rejlik, hogy
a nagy odafigyeléssel, valogatott 6sszetevdkbdl dsszedllitott receptlinket folyamatosan tokéletesitettiik a vasarlok
igényeinek megfeleléen, az eredmény pedig egy olyan izesitd, amely minden tipusul fogdshoz hozzdadhato, €s az
elkésziilt étel ize garantaltan finom.

Univerzalis ételizesiténk 11-féle zoldséggel készll, emellett nem tartalmaz hozzdadott tartésitdszert és aromat
sem. Kénnyen oldddik, ezért a konyhaban széles korlden felhasznalhatoé: hozzaadhaté leveshez, hisokhoz, halhoz,
z0ldségekhez, kenyérhez, pizzahoz — valamennyinek kiemeli és tokéletesiti az zét. Kivaldan alkalmazhatd pacok
vagy flszeres panirok 6sszeadllitasahoz, emellett adhatjuk daralt hlisokhoz vagy akar sos siiteményfélékhez is. Hideg
falatkak, el¢ételek és kulonféle koretek, tobbek kozott pastétomok, szendvicskrémek, martogatésok és saldtadntetek
izesitésére is alkalmas.

—11-FELE 20LDSEGGEL—

11-FELE 1BLDSEBBEL!

acikonyh p D Beliesits 18 PP
\acilOnyha e Univerzalis etelizesito , , Univerzalis ételizesitd
| netté tomeg 759 netté témeg :200¢g
db/ gy(jtécsomagolas 118 db/ gy(jtécsomagolas 118
db/ raklap 12898 db/ raklap 11440
minéségmegdérzési idoé 124 hénap minéségmegdrzesi idé 124 hdénap
5 |‘9O1135H030953|| 5 H999861 Z’>’I0357H

/ Jé tudni:
Az ételizesité a legjobb megoldds lehet szdmunkra
abban az esetben, ha siettink, ha elfoglaltak vagyunk,
de biztositani szeretnénk a jol megszokott, finom izt a
csalddnak. Haszndlata egyszerd, és a kivdnt mennyiségben
adagolhaté az ételhez fézés, stités kézben.




KOCKAK

A Lacikonyha olyan aromakban gazdag leveskockdakat kinal,

amelyek magukban hordozzak a friss zoldségek,

a tyukhusleves alaplé vagy az intenziv marhahusleves illatat, €s kitinden alkalmasak levesek, zdldseég vagy
husételek, illetve szdszok vagy porkoltek keésziteésehez. A Lacikonyha kockak nagyszerld segitseget jelentenek
a fézéshez, vellk gyorsan elkészilhet gazdag izvilagu levesiink vagy szaftos porkoltink. Az egyedi 6sszetételnek
koszonhetben kedvenc martasaink, leveseink és porkdltjeink intenzivebb izekkel és eredeti aromaval rendelkeznek.
Mindez pillanatok alatt elkészithetd!

W AL
|nmiﬂﬂ'“
# ot

)/ sgawsaments

PORKOLT-

SZAFT KOCKA

GISGTIE

Y S7AFT KOCKA

v

Eréleveskocka

netto tomeg 16049
db/ gyUljtécsomagolas 124
db/ raklap 110080

minéségmegdrzésiidé

5 H99‘?861“310135H

112 hénap

Porkoltszaft kocka

netto tomeg 16049
db/ gyUjtécsomagolas 124
db/ raklap 110080

minéségmegdrzésiidé

H‘~?‘?‘986’IH:’>’IO

173

112 hdénap

Zoldségleveskocka

netto tomeg 16049
db/ gyUljtécsomagolas 124
db/ raklap 110080

minéségmegdrzésiidé 112 hénap

5 H‘}'9‘5’861H?)'IOZ’IO“

netto tomeg 11209
db/ gyUjtécsomagolds 112
db/ raklap 15040

minéseégmegdrzesi idé

99988673175

112 hénap

s
Flazisoart

nifrogénesett
” et

_ MARHAHUS-

S | LEVESKOCKA

- KvEsipB ST

ppvTETCT

Marhahusleves-kocka

nettd tomeg :60g
db/ gyUjtécsomagolas 124
db/ raklap 110080

minéségmegdrzésiidé

5 H99986 1 “310 1 59H

112 hénap

Tyukhusleveskocka

netté tomeg 16049
db/ gyUjtécsomagolas 124
db/ raklap 110080

minéségmegdrzésiidé

57999861

112 hénap

019

netté tomeg :120g
db/ gytijtécsomagolds 12

db/ raklap 15040
minéségmegdrzési idé 112 hénap

999886

73

1731

;21



KREMLEVESEK

Szeretjik a krémleveseket. Ezek a lagy és krémes fogasok minden évszakban felviditanak, és a kicsik és nagyok
egyarant szeretik. Lacikonyha krémleveseinket azoknak készitjuk, akik rohannak, nincsen idejik, de szeretnének
finom és tartalmas, adalékanyagoktol mentes konny(d fogasokat enni, hiszen ezek adnak nekik energiat és lendiletet.
Evtizedes tapasztalatainkra és szakértelmiinkre alapozva tesztelt fliszerekkel és receptekkel dolgoztunk a legjobb
izért minden Uj levesvaltozat esetében. Minden receptink tartositoszer-, szinezék és hozzaadott izfokozdtdl mentes.
A levesek elkészitése pofonegyszer(: csak vizet kell hozzdadni és par percig fézni.

Paradicsom krémleves Gombakrémleves

netté tdmeg 1669 netto tomeg :50¢g
db/ gyljtécsomagolds 115 db/ gyljtécsomagolds 115

db/ raklap 13240 db/ raklap 13240
minéségmegdérzési ido 112 hénap minéségmegdrzési idé 112 hénap

‘999886

5“999886

5 ‘

731779 731793
Péréhagyma krémleves / J6 tudni:
A krémleveseket nagyon vdltozatosan lehet tdlalni,
netté tomeg 15049 . . . P 2
db/ gydjtécsomagolas 5 hogy Véletlentil se unjuk meg éket. Sokszor pdr csepp

db/ raklap 13240 finom flszeres olivaolaj vagy paprikamagolaj is csoddt
mindsegmegorzesi ido onap tehet. Emellett varidlhatunk izlésiink szerint a kévetkezé

levesbetétekkel: piritott magvak, friss zéldfliszerek, tejszin,
“”"ll"l ” |H |||||| | zoldfliszeres kruton vagy akdr piritott bacon szalonna.
999886"'731816

5 ‘




HAZIAS LEVESEK

Babgulyas

csipetkével - 3 tanyéros

nettd tdmeg :54¢g

db/ gyljtécsomagolds 215

db/ raklap 13240
minéségmegdérzési ido 118 hdnap

5 H9 ’I01+l+9H

99861"3

Grizgaluskaleves

4 tanyéros

nettd tdmeg :40¢g

db/ gyUjtécsomagolds 115

db/ raklap 13240
minéségmegdérzésiidoé 118 hénap

5 “999883“409343”

Majgombdcleves
csigatésztaval - 4 tanyéros

netté tomeg 16449

db/ gy(jtécsomagolas 215

db/ raklap 13240
minéségmegorzésiidd 118 hénap

5 ”999883“409336”

Ujhdzi tydkhusleves
csigatésztaval - 4 tanyéros

nettd tdmeg 1659

db/ gy(jtécsomagolds 115

db/ raklap 13240

minéségmegdérzésiidoé 118 hdnap
5 “999885“577 1 94”

Zoldséges

grizgaluskaleves

4 tanyéros

netto tomeg 1409

db/ gyljtécsomagolds 115

db/ raklap 13240

mmc’iségmegérzési idé 118 hénap

Husgombdcleves
csigatésztaval

/ Jé tudni:

Eréleves

csigatésztaval - 4 tanyéros
netto tomeg 163g

db/ gyUljtécsomagolas 115

db/ raklap 13240
minéségmegdrzésiidd 118 honap

999883"409602

Gulyasleves
csipetkével - 4 tdnyéros

netté tomeg 1719

db/ gyUjtécsomagolas 115

db/ raklap 13240
minéségmegdrzésiidé 118 hénap

Tyukhusleves
csigatésztaval - 4 tanyéros

netto tomeg 1559

db/ gyUjtécsomagolds 115

db/ raklap 13240
minéségmegdrzésiidé 118 honap

5 |‘999883H409626||

Zoldborsdleves
csipetkével - 4 tdnyéros

nettd tdmeg 27749

db/ gy(jtécsomagolds 115

db/ raklap 13240
minéségmegdérzésiidoé 118 hénap

5 ”999885” 0H

57720
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