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Wigcej produktow do grzancow: :

ZAMOW JUZ DzIS!

Poznaj sekret aromatycznych
sktadnikdw do zimowych grzancow,
ktére wzbogacga je o wyjgtkowy

charakter i gtebie smaku.
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Przepis na sukces - zimowe napoje
w Twojej restauracii!

Prowadzac restauracje lub kawiarnie, nieustannie szukasz
nowych sposobdéw na przyciggniecie klientéw i zwiekszenie
przychoddéw? Mamy dla Ciebie prosty i niskokosztowy
pomyst, ktéry pozwoli Ci zwiekszy¢ warto$¢ zamodwien
i oczarowac Twoich gosci — nowe menu zimowych herbat.

Co mozesz zyskac?

—J)  Dodatkowy przychad

=) Blisko 40-45 proc. obrotu restauracji zazwyczaj
pochodzi ze sprzedazy napojdw. W sezonie
zimowym to wtasnie grzance pozwalajg wygene-
rowac¢ dodatkowy przychdd.

Happy_  Pomyst na sezonowe promocje

Hour Grzance moga by¢ doskonatym elementem §

sezonowych promocji np. Happy Hour czy 2 + 1
gratis. —-

O @ O Wyrdznik wsrod konkurencji
g'\-@ Oryginalne kompozycje bazujgce na
71’*’//:? naszych przyprawach moga staé sie
znakiem rozpoznawczym Twojej restauracji
i sprawi¢, ze bedzie wyrdzniac sie
wsrdd konkurencii.

N\  Nowychklientow

" = Aromatyczne grzance moga sta¢ sie

o () @ magnesem dla gosci, ktdérzy chca sie ogrzac i poczué

ARga @l S\ igteczny nastrdj.

Dodatkowq reklame
w mediach spoteczno$ciowych

Sezonowe grzance - atrakcyjnie podane
i sfotografowane, to idealny motyw przewodni
na komunikacje w sieci.

(9V\GW\OV\

0d czego zaczac?

Poznaj dodatki, ktére idealnie tacza
sie z herbatg, winem czy piwem, tworzac
unikalne kompozycje petne smaku i aromatu.

/ of ©
. . ozdziki
Zacznij od Klasyki L
Klasyczna a zarazem najpopularniejsza rozgrze-
wajaca zimowa herbata z miodem, cytryna,
sokiem malinowym, cynamonem i gozdzikami,
sprawdzi sie w kazdej karcie jesienno-zimowych
napojow. Klienci chetnie wybierajg z oferty to, co
daje przyjemny korzenny smak i aromat, a w efekcie
— wrazenie ciepta, komfortu i relaksu.

imbir
rozmaryn

Tworz wyjatkowe kompozycje

/ Polecamy kompozycje z gwiazdkami anyzu,
owocami jatowca oraz rozmarynem. Ciekawym
dodatkiem jest tez zurawina, ktéra doda owoco-
wej, Swiezej nuty, a takze waloréw wizualnych
Twoim napojom.

chili w nitkach

gwiazdki anyzu

dkrywaj intrygujace potaczenia
Przygotowujgc herbaciane menu warto
wykorzysta¢ takze mniej oczywiste
sktadniki. Swietnie sprawdzi sie jabtko

prazone. Z przypraw - chili w nitkach

i pieprz czerwony. Rownie ciekawym
dodatkiem jest kurkuma oraz przyprawa
do piernika.
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Poznaj przepisy na oryginalne

grzance dla Twojej restauracji! ;




~

Herbata , Magia zimowej szarlotki” to harmonijne potacze-
nie sentymentalnych smakow i aromatow, idealne na dtugie
zimowe wieczory. Ta propozycja w Twoim menu ma szansg
stac sie rozgrzewajacym hitem sezonu.

N\ PRIEPIS:
HERBATA

MAGIA ZIMOWEJ
SZARLOTKI

I 41 pordja I ” Czas: I @ Koszt sktadnikow:
300 ml 3 min okoto 4,70 zt

SKLADNIKI

- Czarna herbata: 1 torebka

- Miod wielokwiatowy: 1 tyzeczka

« Gozdziki Prymat GastroLine: 3 sztuki

- Jabtko prazone Smak: 3 tyzeczki

- Przyprawa do piernika Prymat GastroLine: szczypta
- Cynamon caty Prymat GastroLine: 1 szt.

- Pomarancza: 1 plaster

- Imbir §wiezy: 2 plasterki

- Limonka (opcjonalnie): 1 plaster

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

I . Zaparz herbate: Umiesc¢ torebke czarnej herbaty w kubku,
zalej wrzatkiem i pozostaw do zaparzenia przez 2-3
minuty, a nastepnie usun torebke.

2 . Dodaj przyprawy: Do zaparzonej herbaty dodaj: gozdziki, -

To potqczenie przypraw nada herbacie korzennego, delikatnie
ostrego posmaku z wyczuwalng nutq ciasta korzennego.

3. Dodaj owoce i imbir. Dodaj plaster pomaranczy i plasterki
imbiru, ktére zaostrzg cytrusowe nuty. R }

. Dodaj prazone jabtko. Dodaj 3 tyzeczki prazonego )
Jabtka Smak do herbaty i dobrze wymieszaj. )
5. Dostodz miodem: Na koniec dodaj tyzeczke miodu -,
i ponownie wymieszaj, aby midd sie rozpuscit. T ’
B. Przed podaniem. Pozwél herbacie delikatnie ostygnaé,~ |~
aby aromaty przypraw sie rozwinety. B T

PROSTA ALTERNATYWA PRZEPISU:

» Herbata owocowa: 1 torebka herbaty jabtkowej

lub owocowej (mozna rdéwniez doda¢ 2-3
plastry suszonych jabtek lub 4 tyzki soku
jabtkowego ttoczonego)

*Miod: 1tyzeczka

* Gozdziki Prymat GastroLine: 3 szt.
« Pomarancza: 1 plaster

« Imbir: 2 plasterki

cynamon, przyprawe do piernika — doktadnie wymieszaj. . |. »._'




Herhata ,Rozana z czerwonym pieprzem” to hardziej
odwazna i nowatorska propozycja — kazdy tyk wspania-
le rozgrzewa ciato i zmysty, a intensywny, zaskakujacy
smak wynosi to doswiadczenie na kolejny poziom przy-
jemnosci.

N\ PRIEPIS:
HERBATA ROZANA

Z CZERWONYM
PIEPRZEM

4
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I @1 porcja: I ” Czas: I @ Koszt sktadnikow:
300 mi 2 min okoto 4,80 zt

SKLADNIKI

« Czarna herbata: 1 torebka

« Sok malinowy: 10 ml|

«Miéd: 1tyzeczka

«Cynamon mielony Prymat GastroLine: szczypta

 Pieprz czerwony Prymat GastroLine: 5 ziaren

« Anyz gwiazdki Prymat GastroLine: 1 gwiazdka

« Ptatki r6z lub konfitura z ptatkéw rézy: 1 szczypta/1tyzeczka
« Gozdziki Prymat GastroLine: 2 szt.

« Pomarancza: 1 plaster

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

I.Zaparz herbate: Umies¢ torebke czarnej herbaty
w kubku, zalej wrzatkiem i pozostaw do zaparzenia
przez 2-3 minuty, a nastepnie usun torebke.

. Dodaj przyprawy: Do zaparzonej herbaty dodaj:
szczypte cynamonu mielonego, gozdziki, ziarna pieprzu
czerwonego, gwiazdke anyzu — doktadnie wymieszaj.

To potqczenie przypraw nada herbacie rozgrzewajqcego,

pikantnego akcentu z wyczuwalng nutq anyZzu.

3. Dodaj ptatki réz. Ptatki roz w potaczeniu z przyprawami
zapewnia przyjemny, delikatny kwiatowy smak.

. DostodZz miodem i sokiem: Dodaj sok malinowy oraz
tyzeczke miodu. Mieszaj, az midd sie rozpusci.

. Dodaj owoce: Dodaj plaster pomaranczy, on $wietnie
taczy sie z przyprawami i doda $Swiezosci.

B. Podanie. Odczekaj chwilke przed podaniem, aby
aromaty wszystkich przypraw i dodatkdw sie potgczyty.

PROSTA ALTERNATYWA PRZEPISU:

e Herbata z dzika réza: 1 torebka

e Sok malinowy: 20 ml

« Cynamon mielony Prymat GastroLine: szczypta
« Konfitura z ptatkéw rézy: 1 tyzeczka

» Gozdziki Prymat GastroLine: 2 szt.

« Pomarancza: 1 plaster
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Tradycyjnie podawany Earl Grey smakuje rownie wyhornie
w mniej oczywistej wersji zimowej z kwaskowata Zurawina.
Ta herbata idealnie wpisze si¢ w menu hozonarodzeniowe,
». * pozwoli stworzy¢ magiczny, relaksujacy klimat.

N\ PRIEPIS:

ZIMOWY EARL GREY
Z ZURAWINA

I @ 1 porcja: I > Czas: I Koszt sktadnikow:
300 ml 3 min okoto 4,40 zt

SKLADNIKI

- Herbata Earl Grey: 1 torebka

«Miéd: 1tyzeczka

- Zurawina Smak GastroLine: 2 tyzeczki

» Gozdziki Prymat GastroLine: 5 szt.

« Cynamon caty Prymat GastroLine: 1 szt.
< Pomarancza: 1 plaster

a
SPOSGB PRZYGOTOWANIA Oe _.

] . Zaparz herbate: Umiesc¢ torebke herbaty w kubku, zalej
wrzatkiem i pozostaw do zaparzenia przez 2-3 minuty,
a nastepnie usun torebke.

. Dodaj przyprawy: Do zaparzonej herbaty dodaj: cynamon
i gozdziki. Nadadza one herbacie korzennego stodkiego
aromatu, ktéry przetamie gorycz herbaty. Dodatkowo
gozdziki lekko zaostrzg cytrusowe nuty pomaranczy w herbacie.

. Dostodz miodem: Dodaj tyzeczke miodu i wymieszaj,
aby midd sie rozpuscit.

. Owocowy akcent: Dodaj 2 tyzeczki Zurawiny klasycznej
Smak GastroLine i delikatnie wymieszaj. 4{UlgellgloRe/oe ol = ®
Kkwasnego, intensywnego smaku, ktory zrownowazy stodycz
miodu, czynigc herbate bardziej interesujqcq. JRE e eleEITEY
nada herbacie gestszg konsystencje, co wzbogaci jej wyglad.

. Dodaj owoce: Na koniec udekoruj napdj plastrem .
pomaranczy, doda on herbacie cytrusowego aromatu. -y

PROSTA ALTERNATYWA PRZEPISU:

e Herbata Earl Grey: 1 torebka
e Miéd: 1tyzeczka

« Zurawina suszona lub sok malinowo-
zurawinowy: tyzka / 20 ml

» Gozdziki Prymat GastroLine: 5 szt.
«Cynamon mielony Prymat GastroLine: p6t tyzeczki
o Cytryna: 1 plaster
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Herbata , Malinowy twist z chili” to nasz sekretny przepis na
sukces. Niecodzienne potaczenie hedzie prawdziwg uczty
dla zmystow i na pewno trafi nawet w bardziej wyszukane
gusta Twoich gosci.

N\ PRIEPIS:

Koszt sktadnikdw:

I @1 porcja: I Y Czas: I
300 mi 3 min okoto 3,80 zt

SKLADNIKI

« Herbata malinowa: 2 torebki
« Miéd wielokwiatowy: 1 tyzeczka
e Gruszka: 5 potplasterkow

« Przyprawa do piernika Prymat GastroLine:
Pot tyzeczki (2 szczypty)

« Chili w nitkach Prymat GastroLine: szczypta
eLimonka: 1 plaster / 3 skorki

UZY) W PRZEPISIE:

SPOSOB PRIYEOTOWANIR ..o

I . Zaparz herbate: Wit6z 2 torebki herbaty malinowej do
kubka lub dzbanka i zalej wrzatkiem. Pozostaw na okoto
3 minuty, aby herbata dobrze sie zaparzyta, nastepnie
usun torebki.

. Dostodz miodem: Dodaj tyzeczke miodu i dobrze
wymieszaj.

3 Dodaj owoce: Dodaj podtplasterki gruszki do herbaty.
Dodadzga delikatnej stodyczy i owocowego aromatu.

. Dodaj przyprawy: Posyp herbate dwiema szczyptami
przyprawy do piernika, ktéra nada herbacie korzennego,
delikatnie ostrego posmaku z nutg ciasta korzennego.
INESETE dodaj Chili w nitkach, ktore podkresiq i wzmocniq
S ale(MaCElfelels), dodatkowo bedga sie Swietnie pre-
zentowaty.

« Przed podaniem. Udekoruj napdj plasterkami limonki.
Herbata jest gotowa do podanial

PROSTA ALTERNATYWA PRZEPISU:

« Herbata malinowa: 2 torebki
e Miod: 1tyzeczka
e Gruszka: 5 potplasterkéw

« Cynamon mielony Prymat GastroLine: 2 szczypty

e Suszone cate chili: 1 szt. lub Chili w ptatkach
Prymat GastroLine: szczypta
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