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Majonez kremowy Prymat GastroLine ma bardzo szerokie
zastosowanie kulinarne. To $wietny dodatek do kanapek,
wedlin czy jaj na twardo. Nada wyjatkowy smak kazdej
satatce. Stanowi takze doskonata baze do przygotowania
dipéw i past $niadaniowych w potaczeniu z przyprawami,
musztarda lub ketchupem.
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Najlepiej spozy¢ przed: data i numer partii
na gorze opakowania.

Przechowywac w temperaturze pokojowe;.
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PASUJE DO:

Jajek Frytek Satatek
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Sktadniki: woda, olej rzepakowy, musztarda (woda, gorczyca
biata, ocet spirytusowy, cukier, so, ekstrakt z kurkumy), cukier,
skrobia modyfikowana, ocet spirytusowy, zéttko jaja kurzego
(1,8%), s6l, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy; substancje
zageszczajace: guma guar, guma ksantanowa; przeciwutleniacz:
E 385; substancje konserwujace: sorbinian potasu, benzoesan
sodu. Produkt moze zawierac: soje, mleko (tacznie z laktoza),
seler.

!g Wartosc odzywcza w 100 g produktu:

Wartosc energetyczna 1479 kJ / 359 keal

|
Przed pierwszym W tym kwasy ttuszczowe nasycone 309
uzyciem nalezy
odkrecic zakretke ~ w tym cukry 43g
i usunac membrang
zabezpieczajaca. Sl l4g
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Prymat sp. z 0.0.
ul. Chlebowa 14
44-337 Jastrzebie-Zdrdj, Polska
Tel.: +48/32/47 33 833
www.prymatgastroline.pl
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